





przystawki / appetizers

matjes / blin / kwasna Smietana / kawior /
koperkowa oliwa

matjes / pancake / sour cream / caviar /
dill olive oil

22 zt

pieczony burak / kozi ser zapiekany / cebulka
piklowana / marynowane jabtko

baked beetroot / baked goat cheese / pickled
onion / pickled apple

25 74

policzek z jelenia / galaretka grzybowa / jarmuz /
pikantny batat

deer's cheek / mushroom jelly / kale / spicy
sweet potato

25 74



przystawki / appetizers

wedzona kaczka / chrzan z gorczycq / sos jezynowy
/ kruche warzywa

smoked duck / horseradish with mustard /
blackberry sauce / tender vegetables

35 zt

tatar wotowy / majonez ze szczypiorku / konfitowane
jajko / warzywny chrust

beef tartare / chives mayonnaise / confit egg
/ vegetable angel wings

39 zt



zupy / soups

krem marchewkowy / imbir / jogurt kokosowy /
migdaty

carrot cream / ginger / coconut yogurt /
almonds

12 z

zur rybny / tro¢ macerowana / warzywa /
oliwa z lubczyku

fish sour rye soup / macerated trout /
vegetable / lovage olive oil

18 zt

grzybowa / wedzony ziemniak / creme fraiche /
pietruszka

mushroom soup / smoked potato / creme
fraiche / parsley

20 zt



danie gtowne / main course

kluski / trufla / gorgonzola / masto

noodles / truffle / gorgonzola / butter

19 zt

pierogi z kaczkg / twardg / szpinak / soczewica / sos

dumplings with duck / cottage cheese / spinach / lentils / sauce

19 z4

kluski dyniowe / policzek wotowy / pomidory / pesto

pumpkin noodles / beef cheek / tomatoes / pesto

29 74

perliczka / risotto z burakiem / szpinak / sos z nutg tymianku

guinea fowl / risotto with beetroot / spinach /
sauce with a note of thyme

49 zt

biodrowka jagnieca / kasztany / szpinak / sos sosnowy

lamb loin / chestnuts / spinach / pine sauce

59 7



danie gtowne / main course

kaczka / kapusta / pyzy / jabtko / sos wtasny
duck / cabbage / dumplings / apple / gravy
65 zt

stek z poledwicy / burak / ziemniak zapiekany /
sos grzybowy

sirloin steak / beetroot / baked potato /
mushroom sauce

85 zt
dania rybne / fish dishes

pstrag klasycznie smazony / dynia /
masto imbirowe

classically fried trout / pumpkin /
ginger butter

45 zt

jesiotr / soczewica / kapusta / brokut /
bisque z rakow

sturgeon / lentils / cabbage / broccoli /
crayfish bisque

59 7



desery / desserts

tarta gruszkowa / krem imbirowy / lody pomaranczowe

pear tart / ginger cream / orange ice cream

19 zt

mus z koziego sera / sos wisniowy / tiul / sorbet wisniowy

goat's cheese mousse / cherry sauce / tulle / cherry sorbet

29 zt

ciasto czekoladowe / mleko kokosowe / konfitura sliwkowa / lody smakowe

chocolate cake / coconut milk / plum jam / flavored ice cream

24 zt

tradycyjna szarlotka z lodami waniliowymi
traditional apple pie with vanilla ice cream

15 zt



porcje dla dzieci / kids’ menu

rosét z makaronem krem pomidorowy
chicken soup with pasta tomato soup
7 zt 10 zt
filet z kurczaka panierowany poledwiczka wieprzowa z grilla
chicken fillet coated with breadcrumbs grilled pork loin

20 zt 23 zt

makaron z sosem boloAskim nalesniki z owocami

bolonaise pasta pankakes with fruit
18 zt 10 zt

lody z bitg Smietang
ice cream with whipped cream

16 zt



Dzieki wspoétpracy
z lokalnymi producentami
oraz ekologicznymi gospodarstwami
rolnymi powstaje menu sezonowe
charakterystyczne dla danej pory roku,
oparte wytgcznie na Swiezych, najwyzszej
jakosci produktach regionalnych.

Cooperation with local manufacturers
and ecological farms gives us opportunity
to create menu characteristic for every
season of the year.

Its based on fresh, regional
products with highest quality.

Szef Kuchni / Chef

P Qedieon
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